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Merkblatt über mikrobiologische Eigenkontrollen durch Hersteller von Hackfleisch 
und/oder Fleischzubereitungen 

 
اللحوم الجاھزة للطبخأو  \الرقابة الذاتیة المیكروبیولوجیة عبر منتجي اللحم المفروم و منشور حول   

 
 

 الأساس القانوني:
 

بشأن المعاییر المیكروبیولوجیة للمواد الغذائیة. 2005.11.15بیة بتاریخ وة الأوروضیحسب قرار المف 2005\2073وربي رقم القانون الأ  
 

 التعاریف:
 

بالمئة من الملح (على سبیل المثال: لحم الخنزیر  1تقطیع اللحم بشكل ناعم عن طریق الفرم والذي یحتوي على أقل من اللحم المفروم:     
 المفروم، لحم البقر المفروم قلیل الدھن)

 
اللحوم الطازجة بما في ذلك اللحم المفروم والتي یضاف لھا مواد غذائیة أو توابل أو إضافات أخرى. محتوى اللحم بعد اللحوم الجاھزة للطبخ: 

صائص اللحوم الطازجة (على سبیل المثال: لحم الخنزیر المفروم النيء المتبل بالبھارات مع البصل، الانتھاء من المعالجة لا یزال یحافظ على خ
 النقانق الطازجة, الشاشلیك (اللحم المشوي مع الخضار), شرائح اللحم, شرائح اللحم المتبلة).

 
 الھدف من الرقابة الذاتیة المیكروبیولوجیة:

 
 آمن وصحي من قبل صاحب المنشأة الغذائیةضمان تسویق المواد الغذائیة بشكل  •
 التحقق من فعالیة أنظمة الرقابة الذاتیة الموجودة في المنشأة •
 

 معاییر الفحص \ تكرار الفحص:
 

 معاییر سلامة الأغذیة:
 

 لیستیریا مونوسیتوغینیس: تكرار الفحص حسب تحلیل المخاطر لصاحب المنشأة الغذائیة
 

 ً  السالمونیلا: الفحص أسبوعیا
  

 المعاییر الصحیة في عملیة الإنتاج:
 

 العد البكتیري للجراثیم الھوائیة ألیفة الحرارة (فقط في اللحم المفروم): الفحص أسبوعیاً 
   

 ً  الإشریكیة القولونیة: الفحص أسبوعیا
 
 یجب تغییر یوم اخذ العینات كل أسبوع  •
 

 مسؤولیة إجراء الرقابة الذاتیة المیكروبیولوجیة:
 
 ب المنشأة الغذائیة بترتیب عملیة أخذ العینات والتنفیذ السلیم لإجراء التحالیل وتوثیق نتائج الفحوصاتیقوم صاح •

 
 نشأةفي حالة ظھور نتائج غیر مقبولة للمعاییر الصحیة في عملیة الإنتاج یتخذ صاحب المنشأة الغذائیة الإجراءات التصحیحیة المناسبة في الم •

  
لمعاییر سلامة الأغذیة یجب على صاحب المنشأة الغذائیة أن یسترد دفعة المواد الغذائیة المعنیة من السوق أو سحبھا من في حالة عدم الامتثال  •

 السوق. في ھذه الحالة یجب علیھ إبلاغ المكتب المختص بمراقبة المواد الغذائیة على الفور بالتدابیر التي اتخذھا
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 إمكانیة الانحراف عن تكرار الفحوص المحددة: 

 
 ساعة بعد الإنتاج 24إلغاء الالتزام بإجراء الفحوصات على العد البكتیري للجراثیم الھوائیة ألیفة الحرارة عند تسویق اللحم المفروم في غضون  •

 
 أو

 
 اعتماداً على نتائج الفحوص السابقة: •

 
 یوم 14بولة لمدة ستة أسابیع متتالیة: الفحص كل للإشریكیة القولونیة بعد تقدیم نتائج مق 

 
  یوم 14للسالمونیلا بعد تقدیم نتائج مقبولة لأكثر من ثلاثین أسبوعاً بشكل متتالي: الفحص كل 
 

 أو
 

المكتب المختص للمراقبة الغذائیة  موافقةمن قبل صاحب المنشأة الغذائیة وبعد  تحلیل المخاطرفي المنشآت الصغیرة مع كمیات إنتاج قلیلة بعد  •
 (قرار فردي).   

 
 

 


