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Merkblatt zur „Bauhygiene“ 
 

"الشروط الصحیة للبناء"منشور حول   
 

 تسري القوانین التالیة:
 
 حول صحة المواد الغذائیة 2004\852القانون الأوربي رقم  •

 
 جمعیات تورید الأغذیة -صحة المواد الغذائیة  /10506رقم ) DINالمعھد الألماني لتوحید المقاییس (معاییر •

 
 / أنظمة التھویة للمطابخ 2052) رقم VDIمعاییر جمعیة المھندسین الألمان ( •

 
 المتطلبات الصحیة لأجھزة وأنظمة التھویة /6022) رقم VDIمعاییر جمعیة المھندسین الألمان ( •

 
  8المادة رقم  2004\852المبادئ التوجیھیة للممارسات الصحیة السلیمة للإتحادات الحرفیة والصناعیة حسب القانون الأوربي رقم  •
 

 متطلبات أماكن العمل
  
 كافيوارتفاع مناسب كافیة  مساحةتوفیر  •

  
 (الملوثة) العمل النظیفة وغیر النظیفةأماكن إذا لم یكن ھناك إمكانیة للفصل المكاني فیمكن القیام بالفصل الزماني بین  •

 
تحت أي ظرف من الظروف مفتوحة بشكل مباشر إلى الغرف التي یتم فیھا التعامل مع المواد الغذائیة, وكذلك یجب الفصل التام  المراحیضیجب ألا تكون  •

 بین المراحیض عن أماكن غسیل الأیدي
 
اء, مقاومة للماء والتآكل, مصنوعة من مواد غیر سامة, مع خصائص مانعة للانزلاق (مثل: البلاط : سھلة التنظیف والتطھیر, مانعة لنفاذ المالأرضیات •

 الخشن المانع للانزلاق) 
 
%)  1,5  -1بحیث یتم تجنب تجمع السوائل, مثلاً: عبر انحدار بسیط للأرضیة حول فتحات التصریف أو المزاریب بزاویة انحدار ( تصمیم الأرضیةیتم  •

 جمع السوائل وتؤدي إلى انبعاث الروائح بحیث لا تت
 
 : مناسب لطبیعة الإنتاج وذلك لتجنب أي مخاطر التلوثنظام الصرف الصحي •

 
 : یفضل أن یكون تحت مستوى مكان العملتصریف میاه الصرف الصحي •

 
غیر  : أسطح ملساء إلى ارتفاع مناسب, سھلة التنظیف أو التطھیر إذا لزم الأمر, مانعة لنفاذ الماء, مقاومة للماء والتآكل, مصنوعة من موادأسطح الجدران •

 سامة, من المفضل وضع حواف (نعلة) عند اتصال المكان بین الجدار والأرضیة مع مادة عازلة بینھا وبین الحائط 
 
بحیث یتم تجنب تراكم الأوساخ وتقلیل تجمع بخار الماء والتعفن غیر المرغوب بھ وانفصال أجزاء من السقف, بھدف  السقوف السقوف وھیاكلیتم تصمیم  •

 الصیانة ینصح بالأسقف المغلقة
 
 عبر الجدران والأرضیات والسقوف وكذلك الفواصل بین التجھیزات والمعدات المركبة الفواصل و تمدیدات الأسلاكسد وإغلاق  •

 
بحیث یتم تجنب تراكم الأوساخ؛ تركیب وسیلة حمایة من الحشرات سھلة التنظیف وقابلة للإزالة إذا كانت النوافذ تفتح  النوافذ والفتحات الأخرىتصمیم  •

 للخارج
  
 ذات أسطح ناعمة ومضادة للماء, سھلة التنظیف أو التطھیر عند الحاجة الأبواب •

 
 قنوات مغلقة إلى خارج غرفة التبرید في تصریف بخار الماء من وحدات التبرید •
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في أماكن التحضیر والإعداد تكون مصنوعة من مواد ملساء ومقاومة للتآكل وغیر سامة, سھلة التنظیف والتطھیر, سد  الأسطح الملامسة للمواد الغذائیة •
خصصة لغسل المواد الغذائیة وكذلك لتنظیف أدوات ومعدات حواف أسطح العمل ضد اختراق الرطوبة وإذا لزم الأمر وضع حمایة من الرذاذ على المعدات الم

 العمل وأحواض غسیل الأیدي
 
مزودة بمیاه ساخنة وباردة ووضعھا في أماكن مناسبة ومجھزة بمواد لتنظیف الأیدي وتجفیفھا بشكل صحي (منادیل  أحواض غسیل الأیديعدد كافي من  •

 للاستخدام مرة واحدة)
 
, مصنوعة من مواد مقاومة للتآكل وسھلة التنظیف, وأجھزة مجھزة بمواد تنظیف یف والتطھیر وتخزین أدوات ومعدات العملأجھزة ومعدات مناسبة للتنظ •

 مع میاه باردة وساخنة
 
 والتي یجب أن تكون بشكل منفصل عن أحواض غسیل الأیدي أجھزة مناسبة لغسیل المواد الغذائیة •

 
نب التیارات الھوائیة الاصطناعیة من المناطق الملوثة إلى المناطق النظیفة. تركیب أنظمة التھویة بحیث یمكن كافیة ومناسبة, تج تھویة طبیعیة أو صناعیة •

لبخار ومنشآت الوصول بسھولة للفلاتر أو الأجزاء الأخرى والتي یجب تنظیفھا أو استبدالھا, تركیب جھاز شفط فوق معدات الطبخ والقلي و آلات الطھي با
 الغسیل

 
 مناسبة؛ یجب أن تكون المصابیح الزجاجیة في أماكن التصنیع والمعالجة مجھزة بحمایة ضد شظایا الزجاج المكسور یعیة و/أو صناعیةإضاءة طب •

 
 في غرفة منفصلة أو في خزانة تخزین المنظفات والمطھرات ومعدات التنظیف •
 

 متطلبات غرف تخزین المواد الغذائیة
 
 لھذه الغرف یكون وفقاً لأصناف وكمیات المنتجات المراد تخزینھا التصمیم والأبعادغرف تجھیز وتخزین مناسبة وبسعة كافیة,  •

 
 ھي نفسھا من حیث المبدأ كما في أماكن العمل المتطلبات المكانیة •

 
 من السھل تنظیف ھذه المناطقإغلاق الفتحات بین الحائط وغرفة التبرید وبین غرفة التبرید وسقف الغرفة طالما لیس  •

 
 (بالوعة) في غرفة التبرید أو في المنطقة المجاورة لھا تصریف أرضيتركیب  •
 

 النفایات الغذائیة/ المنتجات الثانویة/ النفایات
 
 التجمیع في غرفة مبردة إذا كان ذلك ضروریا ومنفصلة وذات أبعاد كافیة أو في حاویات مغلقة •

 
 لنفایات بحیث تظل نظیفة وخالیة من الحشرات والقوارض تصمیم وإدارة مرافق جمع ا •
 

 مكان عرض المنتجات مع مرافق توزیع المشروبات
 
البنود  6653) رقم DINالخاصة بمرافق توزیع المشروبات, الأنظمة المعیاریة للجودة ( 7-1البنود  6650) رقم DINمراعاة الأنظمة المعیاریة للجودة ( •

إنشاء وتشغیل مرافق توزیع المشروبات, قانون  )BGR 228ت والمعدات, المعھد الاتحادي لعلوم الأرض والموارد الطبیعیة (مرافق توزیع المشروبا 1-3
 السلامة الصناعیة وكذلك أحدث ما توصلت إلیھ التكنولوجیا

 
لتنظیف الأیدي وتجفیفھا بشكل صحي (منادیل مزودة بمیاه ساخنة وباردة ووضعھا في أماكن مناسبة ومجھزة بمواد  أحواض غسیل الأیديعدد كافي من  •

 للاستخدام مرة واحدة)
    

 متصلا بالماء الساخن جھاز التنظیف المعد لتنظیف أوعیة المشروباتیجب أن یكون  •
 

 غرف الموظفین/ المرافق الصحیة
 
للموظفین والمجھزة بمرافق للفصل التام بین الملابس الخاصة وملابس العمل الصحیة (مثل خزانة مناسبة) ومرافق غسل الیدین  غرف تغییر الملابستوفیر  •

 المزودة بمیاه ساخنة وباردة ووسائل تنظیف الأیدي وتجفیفھا بشكل صحي (منادیل للاستخدام مرة واحدة)
    

 وشبكة صرف صحي المراحیضعدد كافي من  •
 
تحت أي ظرف من الظروف مفتوحة بشكل مباشر إلى الغرف التي یتم فیھا التعامل مع المواد الغذائیة, الفصل التام بین المراحیض  المراحیضیجب ألا تكون  •

 عن أماكن غسیل الأیدي
ظار أو الغسیل أو تغییر الملابس أو الإسعافات إذا كان المرحاض یحتوي على عدة حجرات أو كان ھناك مدخل مباشر لھ من غرفة العمل أو الاستراحة أو الانت •

 الأولیة فیجب أن یكون لھ ممر أو مدخل. في غرفة المدخل لا یسمح بتواجد مكان للتبول 
 
 طبیعیة وصناعیة مناسبة لجمیع المرافق الصحیة تھویة •

 
العامة في دریسدن, قسم السلامة المھنیة, فرع لایبزیغ  فیما یتعلق بالمتطلبات الفردیة للمرافق الصحیة والشخصیة ننصح بأخذ الرأي من المدیریة

(Braustraße 2, 04107 Leipzig; Tel: 0341 9775001) 
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 فحص میاه الشرب
 
 یجب توفیر میاه الشرب بكمیات كافیة والتي تتوافق مع متطلبات قانون میاه الشرب •

 
 أن یتم تقدیم إثبات عن إمداد میاه الشرب إلى مكتب المراقبة الغذائیة والبیطریةبعد تركیب أنظمة إمدادات المیاه أو منشآت میاه الشرب الجدیدة یجب  •

 
من قانون میاه الشرب. الھیئات المعتمدة موجودة على الرابط  4الجملة  4الفقرة  15ننصح بأخذ عینة من الماء عن طریق ھیئة فحص معتمدة وفقاً للمادة  •

التالي  
www.gesunde.sachsen.de/download/Download_Gesundheit/Landesliste_Trinkwasseruntersuchungsstellen.(

pdf 2015.9.10بتاریخ  1258الصفحة   37) أو في الجریدة الرسمیة لولایة سكسونیا رقم 
 
 یجب إبلاغ مكتب الرقابة الغذائیة والبیطریة عن نتائج فحص میاه الشرب •
 

 فاصل الدھون
 
 الدھونتركیب وتشغیل أجھزة فصل الدھون وقفا لقواعد التكنولوجیا المعترف بھا في المنشآت, والتي یتم فیھا التعامل مع المنتجات الحاویة على  •

  
إذا تم استبعاد خطر التأثیرات السلبیة على المواد الغذائیة عند تشغیلھا أو صیانتھا أو تنظیفھا. ھذا عادة ما یمنع من یسمح بتركیب فواصل الدھون فقط  •

 تركیب فواصل الدھون في أماكن المواد الغذائیة
 

  ننصح بالتنسیق مع مكتب النقل والأشغال العامة, قسم إدارة الطرق, فرع إمدادات المیاه والصرف الصحي 
(Prager Straße 118 -136 / Technisches Rathaus, 04317 Leipzig; Tel: 0341 1237711) 

 
بالنسبة للمنشآت الخاضعة لموافقة الاتحاد الأوربي  2004\853قد یكون ھناك متطلبات أخرى وفقا للقانون الأوربي رقم    

 
2الفقرة  6المادة   2004\852لبیطریة حسب القانون الأوربي رقم قبل بدء تشغیل المنشأة یجب أن یتم إبلاغ مكتب الرقابة الغذائیة وا  
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